LES ENTRéEs BISTRO

UNIQUEMENT SUIVI D'UN PLAT

CHIPIRONS FAGON CABANA 12,80 €
PERSILLADE, CHISTORAS, GUINDILLAS %

BEIGNETS DE CREVETTES  Siiv( 1180 €
SAUCE AIGRE DOUCE

NOTRE FOIE GRAS, M CUIT MAISON, 18,90 €
CHUTNEY DU MOMENT & PAIN TOASTE

TATAKI DE THON ATKS

WASABI & HUILE DE SOJA

I TEs HUTTRES SPECIALES
i MARENNES OLERON N° 2
YVES PAPIN

SELON ARRIVAGE

LES 4 1,80 €
LES 6 17,00 €
LES 9 2490 €

| LES 12 3290 € |

\

UNIQUEMENT SUIVID'UN PLAT

LA PLANCHE DE COCHONAILLES

PATE, SAUCISSON SEC, CHORIZO, JAMBON SERRANO
& GUINDILLAS ...

18,80 €

LEs PLUS SYMPATIQuy.

SALADE CROUSTILLANTE 17,80 €
DE CHEVRE DU PERIGORD

CHEVRE PANE,

GESIERS DE VOLAILLE & POMMES

SALADE PARMIGGIANO 17,80 €

POULET PANE, GRANA PADANO, OEUFS, TOMATES, LARDONS
CROOTONS DORES & SAUCE CESAR

SALADE FISHETARIENNE 2290 €
SAUMON, BEIGNETS DE CREVETTES, MOZZARELLA,

ASPERGES, GAMBAS

GRANDE PERIGOURDINE 2490 €

CUISSE DE CANARD CONFITE, SAUCE POIVRE, GESIERS DE VOLAILLE,

JAMBON DE CANARD, POMMES DE TERRE , FOIE GRAS, CREME
CIBOULETTE & SAUCE POIVRE

POKE BOWL AU SAUMON 20,00 €
TARTARE DE SAUMON, RADIS, CONCOMBRE, MANGUE, AVOCAT,
RIZ PARFUME, BETTRAVE & TOMATE

POKE BOWL AU THON 20,00 €
TARTARE DE THON, RADIS, CONCOMBRE, MANGUE, AVOCAT,
RIZ PARFUME, BETTRAVE & TOMATE

Légétarien

BUDDHA BOWL 18,90 €
CONCOMBRE, FALAFEL, AVOCAT, BETTERAVE, RADIS,

MANGUE, RIZ PARFUME, TOMATE

BURGER VEGGIE 16,90 €

BUN'S, GALETTE DE LEGUMES, GALETTE DE POMMES DE TERRE,
SAUCE TARTARE, CORNICHONS, TOMATES, OIGNONS ROUGES,
FRITES DE PATATES DOUCES

*POUR VOUS ASSURER UN PRODUIT DE QUALITE:
LA SALADE VERTE N'EST PAS CONDITIONNEE SUR PLACE

oy

FORMULE PLAT DU JOUR 120 €
ENTREE + PLAT 1540 €

PLAT + DESSERT 15,40 €
QUALITE & FRAICHEUR ENTREE + PLAT + DESSERT 1960¢€

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI SAUF JOUR FERIE

MENU BISTRO 29,90 € MENU DU CABANA 3890 €

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON,

CROUSTILLANT AU CANARD

OU SALADE CROUSTILLANTE

CHEVRE PANE ,GESIERS DE VOLAILLE,
POMMES & HUILE DE PISTACHE

OU BEIGNETS DE CREVETTES
SAUCE AIGRE DOUCE

& SON CHUTNEY DU MOMENT

OU 4 HUITRES YVES PAPIN

MARENNES OLERON N°2
( SUPPLEMENT + 4€ )

OU TATAKI DE THON

CHIPIRONS 7. &
PERSILLADE, CHISTORRAS, GUINDILLAS
& SES TAGLIATELLES A 'ENCRE DE SEICHE

PAVE DE SAUMON FRAIS ROTI
FLEUR DE SEL FOU & SA SAUCE HOMARDINE

STEAK DE THON SNACKE
SOJA, VINAIGRE DE RIZ, HUILE DE SESAME,
WASABI, GRAINE DE SESAME

FILET DE BAR** ROTI AUX AGRUMES
CITRON VERT, PETITS LEGUMES ET YUZU

NOIX DE ST-JACQUES FRAICHES

AU SEL FOU, A LA CREME DE HOMARD,
TAGLIATELLES A L'ENCRE DE SEICHE

BELLE BROCHETTE DE LA MER

SAINT-JACQUES FRATCHES, SAUMON FRAIS, GAMBAS**,
SAUCE HOMARDINE & SES TAGLIATELLES

FISH AND CHIPS
SAUCE TARTARE, FRITES DE PATATES DOUCES

« SERVI AVEC PETITS LEGUMES
OU TAGLIATELLES A L'ENCRE DE SEICHE »

** MATIERE PREMIERE NON CONDITIONNEE SUR PLACE
MAIS CUISINEE PAR NOS SOINS

2290 €

2390 €

2390 €

18,80 €

\f
ENTRECOTE 300 GR 2450 €
SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE, FRITES MAISON
(CAMEMBERT GRATINE SUPPLEMENT + 3€)
MAXI BROCHETTE DE RUMSTEACK, 300 GR 2380 €
FRITES MAISON
BAVETTE D'ALOYAU 180 GR, 1890 €
AUX ECHALOTES CONFITES FRITES MAISON
MAGRET DE CANARD 300 GR ENVIRON
REDUCTION DE PORTO, FRITES MAISON 2490 €
SOURIS D'AGNEAU CONFITE 2150 €
AU CAJUN, ECRASE DE POMMES DE TERRE A L'HUILE D'OLIVE
PAVE DE BOEUF 19.90 €
SAUCE AU CHOIX, FRITES MAISON

18.90 €

CABANA BURGER
BUN'S BIO, STEACK HACHE FRAIS 180 GR, BACON, SAUCE TARTARE, CHEDDAR,
OEUF AU PLAT, TOMATES, OIGNONS ROUGES CARAMELISES, CORNICHONS,
FRITES MAISON

CHILL BURGER

BUN’S BIO, MESCLUN, POULET PANE AU PANKO, LARD, AIGRE DOUCE,
OIGNONS ROUGES CARAMELISES, BREBIS AU PIMENT D’ESPELETTE, FRITES MAISON

STEAK BISTRO

18,90 €

GALETTE POMMES DE TERRE, TARTARE DE BCEUF 180 G, BACON, CEUF 16,80 €
SAUCE BARBECUE, FRITES MAISON

PARMENTIER DE CANARD

PUREE, EFFILOCHE DE CANARD 16,80 €
FAJITAS DE POULET

POULET, PIPERADE, PIMENT D’ESPELETTE, HUILE D'OLIVE, 16,80 €

GUACAWEME FRAICHE, GALETTE

SAUCE AU CHOIX : MOUTARDE A I’ANCIENNE / GORGONZOLA/
PORTO / POIVRE / ECHALOTES / TARTARE

SUPPLEMENT GARNITURE: +3,00€ / SUPPLEMENT SAUCE: 1,00€

RISOTTO DE SAINT-JACQUES

FISH AND CHIPS
OU BAVETTE D' ALOYAU

OU RISOTTO DE VOLAILLE
AUX PLEUROTES

OU FILET DE BAR** ROTI AUX AGRUMES
CITRON VERT, YUZU ET SES PETITS LEGUMES

OU SOURIS D'AGNEAU CONFITE,
AU CAJUN, ECRASE DE POMMES DE TERRE A L’HUILE D'OLIVE

BRIOCHE COMME PAIN PERDU
& SA GLACE VANILLE

OU TIRAMISU

DESSERT AU CHOIX
PARMI LES GOURMANDISES
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LES GOURMANDISES

LA PLANCHE DE LA CRIEE 19.90 €

GRAVELAX DE SAUMON, BEIGNETS DE CREVETTES, TATAKI DE THON,
CREME CIBOULETTE & SAUCE SOJA...

BUCHE DE FOIE GRAS
FOIE GRAS 120 G MAISON & SES TOATS...

LA PLANCHE MIXTE

ST MAURE, BREBIS AU PIMENT D’ ESPELETTE, BRIE
JAMBON SERRANO, SAUCISSON SEC, CHORIZO...

23,00 €

19.80 €

# LA PLANCHE DE CAMEMBERT ROTI 17,80 €
AU BEURRE PERSILLE, JAMBON SERRANO, POMMES FONDANTES

& SA BAGUETTE SO FRENCHY... )

GRATIN DE PATES AU JAMBON TRUFFE 1780 €
PLEUROTES, CREME, PARMESAN

RAVIOLES DE SAUMON 16,80 €
PARMESAN, ANETH

RISOTTO DE CANARD 2380 €
REDUCTION DE PORTO

RISOTTO DE VOLAILLE 1890 €
AUX PLEUROTES

RISOTTO AUX NOIX DE SAINT JACQUES 2280 €
SAUCE HOMARDINE

CAPPELITIS AU GORGONZOLA 17,90 €

ET TUILE DE JAMBON SERRANO

— —~
TARTARE DE SAUMON FRAIS
MARINADE D'AGRUMES, ECHALOTES & CIBOULETTE q‘}d\ﬁ})h
MARINADE SOJA & SESAME, ECHALOTES & CIBOULETTE O d
CARPACCIO DE SAUMON
FACON GRAVELAX TARTARE DE BOEUF 1890 €
TARPACCIO DE SAUMON 20,90 € CHAROLAIS 180GR
TARTARE DE SAUMON ENTOURE DE SON CARPACCIO PREPARE PAR NOS SOINS
DE SAUMON, MARINADE AUX AGRUMES
SUPPLEMENT GARNITURE: +3,00€
SUPPLEMENT SAUCE: 1,00€
N— __/

PRIX NETS / SERVICES COMPRIS

** MATIERE PREMIERE NON CONDITIONNEE SUR PLACE MAIS CUISINEE PAR NOS SOINS

CAFE LIEGOIS 890 €
DU CABANA 2 GLACES CAFE, 1 GLACE VANILLE, CHANTILLY,
AMANDES, ARROSE D’ UN VERITABLE EXPRESSO...
ARDOISE DE FROMAGES 880 € CHOCOLAT LIEGOIS 890 €
BIG BABA ** AU RHUM BRUN, 9.20 € CHANTILLY, AMANDES & SAUCE CHOCOLAT MAISON...
& CHANTILLY DAME BLANCHE 890 €
BRIOCHE COMME PAIN PERDU, 790 € 3 GLACES VANILLE, AMANDES, CHANTILLY
GLACE VANILLE & SAUCE CHOCOLAT MAISON...
TIRAMISU GRANOLA & DAIM 890 € PASSION 890 €
. - ) 1 SORBET COCO, 1 SORBET PASSION, 1 SORBET CITRON,
CREME BRULEE **, A LA VANILLE BOURBON 780 € AMANDES & CHANTILLY...
FONDANT** AU CHOCOLAT 8,20 € COBA 9.90 €
CREME ANGLAISE 3 GLACES RHUM RAISIN, RHUM BRUN 4CL ..
LA GRANDE TARTE FINE AUX POMMES, 9,90 € BONBON 890 €
EN DEUX FACONS & SA GLACE VANILLE 2 GLACES CARAMEL, 1 GLACE CHOCOLAT, DAIM,
PROFITEROLE. 890 € CONFITURE DE LAIT & CHANTILLY ...
A LA GLACE VANILLE COLONEL 9.90 €
& SAUCE CHOCOLAT MAISON 3 SORBETS CITRON, VODKA 4 CL ...
CAFE GOURMAND **, 820 € AFTER EIGHT 9,90 €
AUTRE BOISSON CHAUDE SUPP +1€ ) 3 GLACES MENTHE, GET 27 / 4CL & CHANTILLY ..
MINI TIRAMISU, MINI MUFFIN, MINI CANNELE,
CREME COULIS DE FRUITS ROUGES 2 BOULES DE GLACES 500 €
3 BOULES DE GLACES % AES
LES PARFUMS:
VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, CARAMEL,
COCO, MENTHE, CITRON, FRAISE, CASSIS, PASSION,
POIRE, RHUM RAISIN, PISTACHE, FRAMBOISE ,




